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HOTEL - RESTAURANT

BUFFETVORSCHLAGE 2022 & WEITERE INFORMATIONEN

Buffet Dammiihle

Serviert: Frahjahr/Sommer
Krauterrahmsuppe mit Tomatengrisini

Herbst/Winter )
Kirbiscremesuppe mit steirischem Ol und Kernen

Vom Buffet Blattsalate mit Schmanddressing und Apfelvinaigrette

Gutsherrenbraten von Schwein und Rind
mit Burgundersolie

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Rieslingsolie
Kleine Schnitzel von der Hahnchenbrust
Dazu eine bunte Gemuseauswahl, Kartoffelauflauf, Reis, Spatzle und Kroketten

Kleines Dessertbuffet mit
Joghurtmousse, Créme brilée, Vanilleeis und Waldbeerengrutze

Preis: € 34,00 pro Person

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
Tel. 06421/ 9356-0 Email: info@dammuehle.com Internet; https://dammuehle.com
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Buffet Marburg

Serviert: Bunte Blattsalate mit karamellisiertem Ziegenkase,
Feigen und Nussen
dazu ofenfrisches Baguette

Vom Buffet: Geschmorte Mastochsenschulter
Panierte Schnitzel vom Schweinerticken

Medaillons vom Schweinefilet
unter der Krauterkruste gebacken

Gebratene Filets von Eismeersaibling und Zander
mit WeillweinsoRe

Bunte Gemuseauswanhl, Kartoffelauflauf, Spatzle, Reis und Kroketten
Vegetarisch: Mediterrane Pasta

Dessert

Joghurtmousse, Créme brilée, Mousse au chocolat
Vanilleeis und Waldbeerengritze

Preis: € 38,50 pro Person

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
Tel. 06421/ 9356-0 Email: info@dammuehle.com Internet; https://dammuehle.com
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Buffet Miihlenrad |
Servierter Vorspeisenteller nach Saison

Frihling: Salat von weillem Spargel mit griiner Spargelmousse, St. Daniele Schinken und
Tomatencrostini

Sommer: Vitello tonnato, marinierte Gemuse, Tomate mit Mozzarella, gebratene
Riesengarnele mit Aioli, Rucolasalat und St. Daniele Schinken mit Feige

Herbst und Winter:

Ganseleber Créme brilée mit Brioche, orangengebeizter Lachs auf Apfel-
Lauchsalat, zweierlei vom Ziegenkase mit Kurbis und Feldsalat

Oder

Vorspeisenbuffet

Rauchforellenfarce mit Schmand im Crépesmantel
Orangengebeizter schottischer Lachs mit Gurken-Dill-Créme fraiche

Pfefferstremelchen und traditionell geraucherter Lachs
mit Sahnemeerrettich und Honig-Senf-Solke

Luftgetrocknete Salami und St. Daniele Schinken mit Feige und Cantaloupemelone
Carpaccio vom heimischen Rinderfilet mit Kapernapfeln und Parmesan

Vitello tonnato vom Kalbstafelspitz mit Basilikum-Thunfischsolle

Karamellisierter Ziegenkase

Rucolasalat mit Kirschtomaten und Blattsalate der Saison

Bitte wahlen Sie eine Variante - Vorspeisenteller oder Vorspeisenbuffet

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
Tel. 06421/ 9356-0 Email: info@dammuehle.com Internet; https://dammuehle.com
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Fortsetzung Buffet Mihlenrad |

Hauptgerichte vom Buffet

Roastbeef vom argentinischen Angus mit gebackenen Zwiebeln,
Sc. Hollandaise und Krauterbutter

Kalbshaxe mit eigener Sole
Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust mit Orangensofe
Auf der Haut gebratenes Wolfsbarschfilet mit Kapern-Tomaten-Sole

dazu bunte Gemiseauswahl, Gnocchi, Graupenrisotto, Kroketten und
Krauterkartoffeln

Vegetarisch: Gnocchi auf Blattspinat mit Gorgonzolasole
Dessertbuffet

Amarettinimousse, Créme brilée, Panna cotta mit Fruchtsolle,
Mousse au chocolat, Waldbeerengritze und frischer Obstsalat

Preis: € 51,00 pro Person mit serviertem Vorspeisenteller
€ 54,00 pro Person mit Vorspeisenbuffet

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
Tel. 06421/ 9356-0 Email: info@dammuehle.com Internet; https://dammuehle.com
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Buffet Muhlenrad Il (ab 60 Personen)
Servierter Vorspeisenteller oder Vorspeisenbuffet wie beim Buffet Mihlenrad |

Hauptgerichte

An der Front-Cooking Station a la minute vor dem Gast zubereitet:
Surf & Turf - Rinderfilet und Riesengarnelen mit KrustentiersolRe und Zitronenplree

VVom Buffet

Gekrautertes Schweinefilet am Stiick
Barbarie-Entenbrust mit Orangensolie
Auf der Haut gebratenes Wolfsbarschfilet mit Kapern-Tomaten-SoRe

dazu bunte Gemiiseauswahl, Pasta, Gnocchi, Graupenrisotto, Kroketten und
Krauterkartoffeln

Vegetarisch: Gnocchi auf Blattspinat mit Gorgonzolasole

Dessertbuffet

Créme brilée, Kase-Sahne-Tortchen mit Aprikosenkompott, Fruchtmousse-
Bisquitschnitte, Amarettinimousse, Mousse au chocolat, Waldbeerengrutze und
frischer Obstsalat

Preis: € 54,50 pro Person mit serviertem Vorspeisenteller
€ 56,00 pro Person mit Vorspeisenbuffet

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
Tel. 06421/ 9356-0 Email: info@dammuehle.com Internet; https://dammuehle.com
Seite 5



P DAMMUHLE

HOTEL - RESTAURANT

BUFFETVORSCHLAGE 2022 & WEITERE INFORMATIONEN

Mediterranes Buffet

Vorspeisen

Tomate mit Blffelmozzarella, Basilikum und Olivendl
Mariniertes Gemdise

Parmesan mit altem Balsamico und Oliven

Vitello tonnato - Kalbstafelspitz, rosa gebraten und kalt aufgeschnitten mit Basilikum-
ThunfischsolRe

Luftgetrockneter Schinken und Salami mit Feige und Cantaloupemelone
Carpaccio vom heimischen Jungbullen mit Parmesan und Kapern
Rucolasalat und Blattsalate

Bunter Meeresfruchtesalat

Hauptgerichte

Wolfsbarschfilet mit Safranreis, Garnelen und Chorizo

Geschmorte Lammhuft mit Thymiansofie

Gebratene Maispoulardenbrust

Kalbsrlicken in Kartoffel-Olivenkruste gebacken

dazu mediterranes Gemiise, Krauterkartoffeln, Pasta, Gnocchi und Sugo
Vegetarisch: Mit Pilzbolognese gefiilltes Gemise

Dessertbuffet

Limoncello Mousse, Tirami su, Panna cotta mit FruchtsoRe, Schokoladenmousse,
griechischer Joghurt mit Walnuss, Rosmarin und Honig, frischer Obstsalat

Preis: € 48,00 pro Person

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
Tel. 06421/ 9356-0 Email: info@dammuehle.com Internet; https://dammuehle.com
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GRILLBUFFET ,,Standard“ (von April bis September und nach Wetterlage)

Hessischer Kartoffelsalat mit Gurke, Speck und Schnittlauch
Bunter Nudelsalat

Griechischer Bauernsalat

Spitzkohlsalat

Tomate mit Mozzarella und Basilikum

Blattsalate mit zweierlei Dressing

Dazu Auswahl an knusprigem Baguette und Brot

Vom Holzkohlegrill:

Marinierte Schweinenackensteaks
Rinds- und Schweinswurstchen

Chicken Drums (Hahnchenunterkeule)

Vegetarisch: Grillkase und vegetarisch gefillte Quesadillas (Vegan moglich)

dazu Schnittlauchdip, Aioli, BarbecuesoRe, Senfauswahl und gebackene
Kartoffelwedges

Dessertbuffet mit
Joghurtmousse, Créme brilée, Vanilleeis und Waldbeerengritze

Preis: € 33,50 pro Person

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
Tel. 06421/ 9356-0 Email: info@dammuehle.com Internet; https://dammuehle.com
Seite 7



P DAMMUHLE

HOTEL - RESTAURANT

BUFFETVORSCHLAGE 2022 & WEITERE INFORMATIONEN

GRILLBUFFET ,,Gourmet“ (von April bis September und nach Wetterlage)

Hessischer Kartoffelsalat mit Gurke, Speck und Schnittlauch
Gegrilltes und mariniertes Gemise mit Balsamico und Olivendl
Caesar’s Salad mit gerdstetem Speck, Parmesan und Crodtons
Bunter Nudelsalat und Spitzkohlsalat

Tomate mit Mozzarella mit Basilikum und Olivenol

Rucolasalat und Blattsalat mit zweierlei Dressing

Humus, Harissa — Schafskasedip und Dattel - Frischkase

Dazu Auswahl an knusprigem Baguette und Brot

Von der Grillstation

Saftiger Schweinenacken aus dem Smoker

Flanksteak vom argentinischen Angus

Bratwurst

Chicken Drum’s

Vegetarisch: Kase vom Grill und vegetarisch gefilllte Quesadillas (Vegan mdglich)
Pikante Garnelenpfanne mit Chili, Krautern, Knoblauch und Olivendl

Mediterranes Gemise, Susskartoffeln aus dem Ofen mit Gewlrzcréme fraiche und
wurzige Wedges

Schnittlauchdip, Aioli, Barbecuedip und Senfauswahl

Dessertbuffet

Mousse au chocolat, Tiramisu,
Panna cotta mit FruchtsoRRe, Créme brilée und Waldbeerengritze

Preis: € 44,00 pro Person

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
Tel. 06421/ 9356-0 Email: info@dammuehle.com Internet; https://dammuehle.com
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Barbecue (ab 60 Personen) (von April bis September und nach Wetterlage)

Vitello tonnato - Kalbstafelspitz, rosa gebraten und kalt aufgeschnitten mit
Basilikum-ThunfischsoRe

Carpaccio vom heimischen Jungbullen mit Parmesan und Kapern
Caesar’s Salat mit gerostetem Speck, Parmesan und Crodtons

Riesengarnelen mit Avocado-Mangosalat und gebeizter schottischer Lachs mit Gurken-Dill
Créme fraiche, Shrimpscocktail

St. Daniele Schinken mit Wasser-, Cantaloupemelone und Medjoul-Datteln
Biffelmozzarella mit Tomate und Basilikum

Bunte Blattsalate und Rucolasalat

Dazu Auswahl an knusprigem Baguette und Brot

Von der Grillstation

Tomahawk vom argentinischen Angus

Hohe Rippe (Spare ribs) vom Iberico

Auswahl an Bratwurst: Chorizo, Lamm und Rindswurst

Chicken Drum’s

Schottischer Flammlachs Uber offenem Feuer gegrillt

Mit Pilzbolognese gefllltes Gemuse und Schafskase in der Folie

dazu GrillgemUse, Ofenkartoffeln und Kartoffelwedges

Schnittlauchdip, Aioli, Barbecuedip, Hummus und Harissa — Schafskasedip

Dessertbuffet

Limoncello Mousse, Mousse au chocolat, Tiramisu, Panna cotta mit Fruchtsolde,
Creme brilée, Waldbeerengrltze, Eis und Sorbet.

Preis: € 57,00 pro Person

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
Tel. 06421/ 9356-0 Email: info@dammuehle.com Internet; https://dammuehle.com
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Fortsetzung Barbecue (ab 60 Personen)

Auf Wunsch konnen Sie das Barbecue um zwei sehr beliebte Komponenten erweitern

Aus dem WOK: Garnelen mit knackigem Gemuse, Olivendl und Krautern
ODER

Pasta direkt aus der Nudelmaschine, im Parmesanlaib geschwenkt und frisch gehobeltem
Trffel

Aufpreis: je € 7,00 pro Person

Die Zubereitung wird fir die Gesamtzahl Ihrer Gaste kalkuliert und berechnet.

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
Tel. 06421/ 9356-0 Email: info@dammuehle.com Internet; https://dammuehle.com
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Vorschlage zum Aperitif oder Empfang (Mindestmenge 20 Stiick pro Sorte)

Crostini mit verschiedenen Pesto € 2,50 / Stiick
Bruschetta mit Tomate und Knoblauch € 2,50 / Stuck
Tomate-Mozzarella-Spielie € 2,80 / Stiick
Grissini mit Schinken € 3,00 / Stuck
Riesengarnele mit Aioli im Glas € 4,80 / Stuck
Chips und Nusse € 3,00 / Portion
Mitternachtsimbiss

Rustikale Wurst- und/oder Kaseauswahl mit Brot und Butter € 5,00 / Person
zusatzlich mit Obstplatte € 6,00 / Person
Herzhafte Gulaschsuppe mit Brot € 6,00/ Person
Pikante Currywurst mit Baguette € 4,50 / Person

Die Portionen zum Mitternachtsimbiss sind keine vollwertige Mahlzeit und in Kombination mit einem Kuchenbuffet wird
dieser auch nicht fiir die gesamte Gastezahl empfohlen.

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
Tel. 06421/ 9356-0 Email: info@dammuehle.com Internet; https://dammuehle.com
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WeilRwein
Pfalz

Rheingau

Rheinhessen

Mosel

Loire

Sudtirol

WeiRherbst

Baden

Ausziige aus unserer Weinkarte 0,75 |
(Sofern nichts anderes vermerkt ist, sind die Weine trocken)

Riesling vom Loss
Weingut Hochdorffer

Bundschuh Grauburgunder
Emil Bauer, Landau-NuRdorf

Riesling
Robert Weil

Oppenheimer Riesling feinherb
Louis Guntrum, Nierstein

Weiburguner
Dr. Loosen, Bernkastel

Pouilly Fume Les Loges

Pierre marchand & Fils, Pouilly-sur-Loire
Riff Pinot Grigio

Weingut Lageder

Eichstetter Vulkanfelsen
Spatburgunder Weiherbst QbA
Badischer Winzerkeller Breisach

€25,00

€ 25,00

€ 27,00

€ 26,00

€ 27,00

€ 34,00

€25,00

€ 25,00

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
Tel. 06421/ 9356-0 Email: info@dammuehle.com Internet; https://dammuehle.com
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Rotwein
Baden Spatburgunder Rotwein

Weingut Franz Keller € 25,00
Ahr Marie Vallé, halbtrocken

Staatliche Weinbaudomane Kloster Marienthal € 25,50
Bordeaux Chateau de Lavagnac

Bordeaux Supérieur Controlée, Schlossabzug € 25,00
Rhone Cotes-du-Rhone

Domaines des Garrigues, Roquemaure € 25,00
Apulien Mandus

Primitivo di Manduria, Pietra Pura € 27,00
Sudtirol Riff Merlot Cabernet

Weingut Lageder € 25,00
Rioja Marqueés de Murrieta

Bodegas Marqués de Murrieta, Ygay-Logrono € 33,00
La Mancha Don Fadrique

Tinto Reserva € 25,00
Aperitif
Geldermann Sekt Carte Blanche €23,00
Champagner brut (verschiedene Marken) € 55,00
Portwein, Sherry, Campari pro 5 cl € 3,80
Aperol 2 cl, Holundersirup (Hugo's) € 2,50
Orangensaft pro Liter € 10,80
Cocktails

mit 4cl Alkohol, z.B. Lillet Wild Berry, Gin Tonic, Vodka Lemon, Whisky Cola ab € 9,00

Andere Getranke

Veltins Pilsener und Paulaner Weizenbierspezialitaten pro Liter € 10,00
Gerolsteiner Sprudel, medium oder naturell 0,75 | € 6,50
Softgetranke 0,2 bis 0,33 | zwischen € 3,20 und € 4,00

Wenn Sie Getranke mitbringen moéchten, wird Korkgeld nach Vereinbarung berechnet.

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
Tel. 06421/ 9356-0 Email: info@dammuehle.com Internet; https://dammuehle.com
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... was Sie noch wissen sollten und oft vergessen wird...

Raummiete/Personalkosten
Die pauschale Raummiete fiir unsere Raumlichkeiten betragt

Wintergarten im Restaurant: auf Anfrage Kuhstall: € 4.000,00
Kaminzimmer: € 2.500,00 Salon: € 1.500,00

Die Raummiete entfallt, sobald Sie einen gastronomischen Umsatz tatigen.

Wir stellen Ihnen unsere Raumlichkeiten tagsuber flr sechs Stunden kostenfrei zur Verfligung.
Danach berechnen wir fir jeden anwesenden Service-Mitarbeiter € 38,00 pro Stunde.

Gleiches qilt, falls Sie die vereinbarte Anfangszeit Ihrer Feier nicht einhalten konnen.

Nachtzuschlag ab 24.00 Uhr: € 30,00 pro Stunde und Kellner.
Ab 4.00 Uhr in der Frih wird der Kehraus eingelautet. Sollte die Feier danach noch andauern,

berechnen wir zusatzlich zum Nachtzuschlag € 300,00 pauschal.

Trauungszeremonien sind auf unserer Teichwiese oder in unserer hauseigenen Kapelle

maglich. Standesamtliche Trauungen fragen Sie bei lhrem 6rtlichen Standesamt an. Die Stadt

Marburg fuhrt bei uns vor Ort keine Trauungen durch, da wir nicht gemeinnitzig agieren.

Unsere Geblihren, inkl. Bestuhlung (ohne Dekoration):
Teichwiese: € 250,00 bis € 400,000 je nach Personenzahl
oder

Anmietung der Kapelle: € 750,00 pauschal

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
Tel. 06421/ 9356-0 Email: info@dammuehle.com Internet; https://dammuehle.com
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Buffets
...bieten wir ab 25 Personen an. Flr eine kleinere Personenzahl empfehlen wir ein
einheitliches Menu zu wahlen. Dieses konnen Sie sich aus unserer a la carte Karte

zusammenstellen oder aus den saisonalen Menuvorschlagen.

Kinderpreise bei Buffets: bis 6 Jahre €7,00 pauschal
6 - 12 Jahre 50 % des Preises
Kindermenus nach Absprache und Wunsch.

Alle genannten Preise gelten pro Person und beinhalten den Service und 19% Mehrwert-
steuer.

Die genannten Buffetpreise sind gliltig bis zum Erscheinen der néchsten Version, mindestens
aber bis 31. Dezember 2022.

Bestuhlung
In der Regel bestuhlen wir die Rdume nach Ihrer gewlnschten Tischordnung an Tischtafeln

bzw. auch gern in L-Form oder Blocken. Runde Tische stellen wir auf Wunsch gegen Aufpreis

zur Verfligung (€ 10,00 pro Tisch; nur im Kuhstall méglich).

Im Kuhstall und im Kaminzimmer decken wir weille Tischwasche mit Stoffservietten bei jeder
Feier ein. Wir verfligen Uber eine groRe Auswahl von Kerzenleuchtern und stellen diese mit
cremefarbenen Kerzen ohne Aufpreis zur Verfiigung. Sollten Sie diesbeziglich eigene

Winsche haben, obliegt lhnen dies, in eigener Organisation auf eigene Kosten zu arrangieren.

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
Tel. 06421/ 9356-0 Email: info@dammuehle.com Internet; https://dammuehle.com
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Im Restaurant bzw. Wintergarten und im Salon spiegeln die massiven Holztische unsere
Landhaus-Philosophie wider. Es gibt keine Tischdecken, aber weille Stoffservietten und auch

Kerzen sind selbstverstandlich.

Gerne erstellen wir Mentikarten mit einem hochwertigen und neutralen Dammuhlen-
Umschlag. Wir berechnen dafiir € 2,50 pro Stiick. — Eine unwiederbringliche Erinnerung
(Mindestmenge 8 Stlck). Alternativ vergroRern wir das Speisenangebot auf Poster-GroRe und

stellen es in einem Rahmen auf einer Staffelei neben das Buffet (DIN A 2 € 10,00).

Dekoration und musikalische Unterhaltung
Die Gestaltung von Mentkarten oder der Dekoration nach eigenen Wiinschen steht lhnen

selbstverstandlich frei. Wir arbeiten eng mit der Gartnerei Link in Neuhofe zusammen
(www.gaertnerei-link.de). Aber auch Sie selbst oder der Florist Ihres Vertrauens kann in
Absprache mit uns die Dekoration |hrer Feier gestalten. Bedenken Sie aber, dass der von
lhnen reservierte Raum normalerweise frihestens zwei Stunden vor Beginn lhrer Feier zur
Verfigung steht. Dies hangt von unserer Belegung ab, die oftmals nur kurzfristig vorhersehbar

ist. Somit ist dieser Punkt in jedem Fall mit uns kurzfristig abzustimmen.

FUr die musikalische Unterhaltung halten wir Empfehlungen bereit, die wir lhnen auf Anfrage

zur Verfligung stellen.

Ein Feuerwerk oder das Steigenlassen von befeuerten Ballons ist aus Umweltschutzgriinden

bzw. aus Rucksicht auf die Nachbarschaft nicht gestattet.

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
Tel. 06421/ 9356-0 Email: info@dammuehle.com Internet; https://dammuehle.com
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Was lhre Feier noch schoner macht:
Feuerschale im Innenhof oder auf der Terrasse € 150,00 / Stuick, inkl. Holz fur einen Abend

Stuhlhussen (weil) € 5,00 / Stuck
Stehtisch-Hussen (weild) € 10,00 / Stiick

Tischblumen je nach Wunsch und Tagespreis  ab € 25,00 / Tisch

Falls Sie in den Raumen Konfetti, Glitzerschnee oder Ahnliches (z.B. Reis streuen) verwenden,
berechnen wir Reinigungskosten in Héhe von min. € 150,00 pauschal. Dies gilt auch flr den

AulRenbereich (Wiese oder Innenhof).

Unser Bestreben ist, jeden Geschmack zufrieden zu stellen. Wir hoffen, dies ist uns gelungen.
Sollten Sie den ein oder anderen personlichen Wunsch haben, sprechen Sie uns an! Wir sind

fur Ihre Wunsche offen.

Diese Preisliste wird von Zeit zu Zeit neugestaltet. Mit dem Neuerscheinen erlischt die Gultigkeit der
Vorgangerversion. Bereits bestatigte Veranstaltung sind davon ausgenommen.
Letzte Anderung 31.03.2022

Hotel-Restaurant Dammiihle, Dammdihlenstrale 1, 35041 Marburg
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