P DAMMUHLE

H OTEL -~ RESTAURANT

VORWEG

Kleines Brot fur 2

aus der Handwerksbackerei Mack,

mit mediterraner Butter und Zitronenaioli 9,70
+ gebratene Sardinen 6,00
+ gemischte Oliven und Comté 8,00

Ceviche vom gebeizten Glen Douglas Lachs
pikant mariniert mit “Tiger's Milk”,

Avocado-Wasabicreme und Salsa Criolla 18,90

Gebratene Riesengarnelen

Focaccia-Crostini, gerdstete Spitzpaprika und Sauce Rouille 18,70

Cremiger Burrata (v)

gesmokte Aprikosensalsa, BroutcroGtons und Gartengurke 16,50

Vitello tonnato

rosa gegarter Kalbstafelspitz mit Basilikum-ThunfischsoBe,

Taggiasca Oliven, Kapernapfel und confierte Kirschtomate 18,50

Alle Preise in Euro, inkl. Service und Mehrwertsteuer

Fur die Allergeneliste fragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeitern nach.



P DAMMUHLE

H OTEL -~ RESTAURANT

SUPPE

WeiBe Rubchencremesuppe (v)

gebackene Knusperrolle mit Pfifferlingen gefullt 10,80

GRUNES

Bunte Blattsalate in Apfeldressing (v)

mit Paprika, Gurke, M&hren und Brotchip 13,50

mit Streifen von der gebratenen Hahnchenbrust

und gerdsteten Kernen +6,00
mit Schafskase, Trockentomate und Oliven (v) +6,50
mit cremigem Burrata (v) +5,50

Alle Preise in Euro, inkl. Service und Mehrwertsteuer

Fur die Allergeneliste fragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeitern nach.
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HAUPTSACHE

Tagliarini (v)

frische Pfifferlinge in Rahm und Parmesan 24,50

Arancini (v)

gebackene Risottoballchen mit Tomate und Olive gefillt,

Tomaten-Rucolasalat, rote Zwiebel und Burrata 23,90

Spinat-Ricottagnocchi (v)

gegrilltes Sommergemduse und geriebener Salzricotta 26,50

Gebratenes Seeteufelloin

wilder Brokkoli, Salsiccia, Salzzitrone, weiRe Bohnencreme
und Gnocchi 35,90

Gebratenes Meerbarbenfilet

gegrilltes Sommergemuse, Krauterkartoffeln und Zitrone 29,80

Alle Preise in Euro, inkl. Service und Mehrwertsteuer

Fur die Allergeneliste fragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeitern nach.
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Sanft geschmorter Kalbsscheffel

eigene Sofe, Kartoffelptree und Schmandsalat 28,50

ltalienische Pasta

Paccheri, gegrillte Sardinen, Liebstockel, Petersilie,
Pan Grattato und Parmesan 23,70

(auf Wunsch auch vegan mdglich)

Rosa gebratener Lammrlcken

Thymianjus, weile Bohnencreme, gerdstetes Focaccia,

schwarzer Knoblauch und Tomate 36,50

Reh- oder Hirschriicken aus heimischen Waldern
(nach Tagesverfugbarkeit)

mit Haselnusskruste gratiniert, Portweinsole, lila Blumenkohl,

eingelegten Aprikosen und Pfifferlingsravioli 42,90

Alle Preise in Euro, inkl. Service und Mehrwertsteuer

Fur die Allergeneliste fragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeitern nach.
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Wiener Backhend|

Brust und Keule vom Kikok Huhn, StBkartoffelpommes,

Zitronenaioli und Salat in Apfeldressing 25,50

Knusprige Schweinshaxe

WeiBbiersoRe, SemmelkloB und Schmandsalat 23,80

Matjes “Hausfrauen Art”

Apfel, Zwiebel und Gurke in Schmand

mit kleinen Kartoffeln in der Schale 18,60

200g Rumpsteak vom argentinischen Angus

mit Barlauch-Krauterkruste gratiniert, Rotweinsofe,
dazu Bratkartoffeln und Schmandsalat 36,90

Paniertes Schnitzel vom Schweinerlcken

Pommes frites und Schmandsalat 21,80

Alle Preise in Euro, inkl. Service und Mehrwertsteuer

Fur die Allergeneliste fragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeitern nach.
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DESSERT

Aprikose & Ziege

Windbeutel mit Ziegenfrischkasecreme, eingelegte Aprikose,

Lavendelhonig und Aprikosensorbet

Kokos Creme Brilée

Yuzusorbet und gerdstete weil3e Schokolade

Rote Grutze

mit Vanilleeis und Sahne

(mit Rotwein zubereitet)

Schokoladendesaster

Schokoladencrémeuyx, Schokoladeneis, double chocolate Crumble,
SchokoladensoBe, weiler Schokoladenjoghurt

und Schoko-Knusperperlen

Eine Kugel hausgemachtes Eis oder Sorbet

taglich wechselnde Sorte mit Crumble, Friichten & Deko

(auf Wunsch auch vegan mdglich)

Alle Preise in Euro, inkl. Service und Mehrwertsteuer

Fur die Allergeneliste fragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeitern nach.

12,80

11,90

8,40

12,50

5,90



