
 

 

 

VORWEG 
 

Speck-Zwiebel Crème Brûlée 

hausgeräucherte Gänsebrust auf Brioche,  

Feldsalat und schwarze Walnuss       17,50 

 

Feldsalat (vegan) 

Apfeldressing, Granatapfel und geröstete Kürbiskerne    11,50 

 

Gebeizter Glen Douglas Lachs 

eingeweckter weißer Spargel & Pfifferlinge mit Erbsenpüree 

und Brotcrunch          18,50 

 

Carpaccio vom heimischen Rinderfilet 

schwarzer Knoblauch, Parmesan,  

gebackene Kapernäpfel und Feldsalat      20,50 

 

Zweierlei vom Ziegenkäse (v) 

Parfait und gebackene Knusperrolle,  

rote Bete, Brombeerchutney und karamellisierte Haselnüsse  14,50 



 

 

 

SUPPE 
 

Rinderconsommé 

Schwemmklößchen, Gemüsejulienne, Flädle und Eierstich    9,90 
 

Getrüffelte Schwarzwurzelsuppe 

Käse-Blätterteigstange          9,80 

 
 

ZWISCHENDURCH 
 

Ochsenschwanzpraline 

Kartoffelpüree          10,90 

 

  



 

 

 

HAUPTSACHE 
 

Wurzelgemüseravioli (v)  

Orangenschaum, Flower Sprouts, Pastinakenpüree, 

eingelegter Kürbis, geröstete Kürbiskerne und Belper Knolle  24,90 

 

Bergkäseknödel (v) 

auf sautiertem Babyspinat mit Bröselbutter      22,50 

 

Bunte Blattsalate (v) 

in Apfeldressing, gebackene Linsen-Falafel und Granatapfel  19,90 

 

Vacherin Mont dor (v) 

Ofenkäse mit kleinen Kartöffelchen und gepickeltem Gemüse  24,50 

 

Auf der Haut gebratenes Skreiloin 

Gewürzbalsamico, sautierter Babyspinat und Kräuterkartoffel  33,50 
 

Gebratenes Lachsfilet 

Beurre Rouge, Wirsingpüree und Majorangnocchi    30,00 



 

 

 

 
 

Herzhaftes Wildgulasch 

Preiselbeer-Wacholdersoße, Apfelrotkohl und Kartoffelklöße  28,80 

 

Knuspriger Schweinebauch vom Schwäbisch-Hällischen 

Senfsoße, geschmorte Zwiebel, Flower Sprouts  

und Pastinakenpüree         24,90 

 

Sanft geschmorte Lammhuft 

Thymianjus, Bohnenbündchen, Schmortomate 

und weißes Bohnenpüree        27,80 

 

Cordon Bleu vom Kalb 

Bratkartoffeln und Schmandsalat       34,00 
 

Kalbsleber „Berliner Art“ 

Apfel, Zwiebeln, Kartoffelpüree und Salat     26,50 

  



 

 

 

 

 

Variation vom Rind für Zwei vom Wagen am Tisch tranchiert 

rosa gegartes Rinderfilet und geschmortes U.S Shortrib, 

Portweinjus, Sc. Bearnaise, Bohnenbündchen, 

Flower Sprouts, geschmorte Zwiebel, Bundmöhre  

Kartoffel-Crêpesroulade und Süßkartoffelpommes   p.P  46,80 
(für maximal 4 Personen am Tisch) 

 

Himmel & Erde  

Blutwurst, Kartoffelpüree, Zwiebeln und Apfelkompott   16,90 

 

Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken 

Pommes frites und Salat in Schmanddressing      20,80 

 

200g Rumpsteak vom argentinischen Angus 

mit Pilzkruste gratiniert, 

Burgunderjus, Bratkartoffeln und Schmandsalat    36,90 

  



 

 

 
 

DESSERT 
 

Mascarpone-Milchreistörtchen 

Kirschsorbet und eingeweckte Balsamico-Kirsche    11,50 

 

Rote Grütze 

Sauerrahmeis            8,40 

(mit Rotwein zubereitet) 

 

Knuspertasche 

mit Rum aromatisiertem Apfel-Birnen-Kompott,  

Marzipan und Rosinen gefüllt & Zimteis      10,50 

 

Chocolate, Cookies & Cream 

Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern, Keksteig 

und Milchrahmeis          12,90 

 

 

Für die Allergeneliste fragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeitern nach. 


