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FINGERFOOD ZUM APERITIF

SALZIG SUSS

Crostini mit verschiedenen Pesto Cake Pops
€ 2,80 / Stiick € 2,50 / Stiick

Bruschetta mit Tomate & Knoblauch (vegan) Nussecken
€ 2,80 / Stiick € 2,00 / Stiick

Macarons

Kése-Weintraubenspiefs
€ 2,00 / Stiick € 2,70 / Stiick
Cupcakes

Linsen-Falafel auf Hummus (vegan) /s
€ 2,50 / Stiick

€ 3,50 / Stiick
Schokoladenbrownies (vegan)
€ 2,00 / Stiick

Kleines Tartelette
mit Tomatenpesto & St. Daniele Schinken
€ 3,90 / Stiick
Wrap
mit Frischkése, Kochschinken, Kése, Trocketomate und Salat
€ 3,90 / Stiick
Rindertatar im Hornchen
€ 4,20 / Stiick
Riesengarnele mit Aioli im Glas
€ 4,80 / Stiick
Réucherlachs mit Krauterdip auf knusprig gebackenem Kartoffeltaler
€ 4,80 / Stiick

Mindestmenge 20 Stk. pro Sorte



SERVIERTE VORSPEISEN

Kiirbiscréemesuppe
<€ 8,60 pro Person

oder

Bunter Blattsalat
in Balsamicodressing

mit gebackener Knusperrolle vom Ziegenkése & Niisse
<€ 13,90 pro Person

oder

Cremiger Burrata
Kiirbispiiree, gebratener Kiirbis, Kiirbiskerne & -6l
<€ 14,50 pro Person

oder

Tataki vom Rinderriicken
Avocado-Mangosalat & Sojamayonnaise
<€ 18,50 pro Person
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Zu allen Vorspeisen
servieren wir
ofenfrisches Baguette
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VORSPEISEN ‘FAMILY STLYE'

alle Vorspeisen in die Mitte des Tisches eingesetzt

max. fiir 60 Personen

Feldsalat in Karotffeldressing mit Speck & Créutons
Rindertatar mit Créme fraiche und Kapernépfeln
Garnelenpfannchen
mit Knoblauch, Kriuter & Chili
Tomate Mozzarella
Oliven
zweierlei Dip

ofenfrisches Baguette

€ 15,90 pro Person



VORSPEISENBUFFET

Cremiger Burrata mit zweierlei vom Kiirbis
Carpaccio vom heimischen Rinderfilet
mit Kapern und Parmesan
Kalbstatar mit Senfmayonnaise und Rostzwiebel

Tataki vom Yellowfin Thunfisch

auf Wakame mit Wasabimayonnaise

Antipasti
Marinierter Schafskése & Oliven
Feldsalat in Kartoffeldressing mit Speck und Croutons
zweierlei Dip

ofenfrisches Baguette

<€ 20,90 pro Person
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UPGRADES VORSPEISENBUFFET

St. Daniele Schinken
am Buffet von der Berkel Maschine geschnitten
mit Melone und Medjoul Datteln
<€ 3,50 pro Person

Gebeizter schottischer Lachs
mit Gurken-Dill Créme fraiche

€ 4,00 pro Person

Bitte entscheiden Sie sich fiir eine einheitliche Vorspeisenvariante
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BUFFET DAMMUHLE

ab 25 Personen

HAUPTGANG

Sanft geschmorte Rinderbacke mit eigener Softe
Auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Dijon-Senfsofse
Kleine panierte Schnitzel vom Landschwein
Gnocchipfanne mit Tomatensugo,
sautiertem Babyspinat und Straciatella (v)
Bunte Gemiiseauswahl
Spétzle
Kroketten
Blattsalat mit Schmanddressing
koK
Kleines Dessertbuffet
(Créme Briilée, Rote Griitze & Vanilleeis)

<€ 35,00 pro Person



BUFFET MITTELMEER

ab 30 Personen

HAUPTGANG

Safranreis mit Hihnchen, Garnelen und Chorizo
aus der gusseisernen Pfanne
Kalbsriicken mit Parmesan-Krauterkruste gratiniert
Gebratenes Lachsfilet mit Zitronensofe
Lammbhiifte mit Thymianjus
Gnocchipfanne mit Tomate, Spinat und griinem Spargel (v)
Ratatouille
Krauterkartoffeln
Fregola Sarde
Rucolasalat in Balsamicodressing

kkosk

Grofses Dessertbuffet

(Créme Briilée, Mousse, Tiramisu, Brownie, Rote Griitze & Panna Cotta)

auf Wunsch Brownie und Panna cotta auch vegan mdglich

€ 45,00 pro Person



BUFFET MUHLRAD

ab 35 Personen

HAUPTGANG

Am Stiick gegarter Rinderriicken
mit gebackenen Zwiebeln, Sauce Bernaise & Kréauterbutter
Gebratene Maispoulardenbrust
Schweinefilet im Ganzen gebraten mit Rahmchampignons
Auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Dijon-Senfsofse
Gnocchipfanne mit Tomatensugo,
sautiertem Babyspinat und Straciatella (v)
Bunte Gemiiseauswahl
Krauterkartoffeln
Kartoffelgratin
Blattsalat mit Schmanddressing

Kokok

Grofies Dessertbuffet

(Créme Briilée, Mousseauswahl, Brownie, Rote Griitze & Panna Cotta)

auf Wunsch Brownie und Panna cotta auch vegan méglich

€ 49,00 pro Person



UPGRADES
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FRISCHE NUDELN AUS DEM
PARMESANLAIB

mit TriiffelsoRe

(ab 50 Personen moglich)
€ 7,90 pro Person
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Champignonpfanne
mit Krauter-Knoblauchdip (v)
vegan moglich mit Hummus

<€ 3,90 pro Person

Gerostetes Ofengemiise
mit griinen Linsen-Falafel und Hummus
(vegan)
<€ 4,50 pro Person

1

LIVE VON DER
FRONT COOKING STATION

Rosa gebratenes Lammkarrée oder
Rinderfilet
Bohnenbiindchen, Schmorzwiebel und
Kartoffelmousseline

(ab 50 Personen moglich)
<€ 10,90 pro Person
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SURES & Co.
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DESSERT SPECIALS

Riesenschokoladenbrunnen
mit dunkler oder heller Schokolade
dazu Marshmallows & Obst
(ab 50 Personen moglich)
€ 4,90 pro Person

Zuckerwatte
-live zubereitet-
(ab 50 Personen moglich)
€ 2,90 pro Person
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TORTEN, KUCHEN & Co.

Unsere Hausbéckerei bietet eine
Vielzahl hausgemachter Kuchen
und Torten an.
Aufserdem backen wir besondere
Torten, fiir jeden Anlass. Fragen

Sie uns danach!
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CANDYBAR

Darf auf keiner Party fehlen!

Auswahl von
Stifsigkeiten & salzigen Snacks
€ 3,50 pro Person

Auswahl von
Leckereien aus unserer Hausbackerei
z.B. Cupcakes, Cookies, Nussecken,
Zitronenkuchen, Brownie und
frische Erdbeeren in Schokolade
getunkt
Auswahl variiert je nach

Veranstaltungsgrofie und Saison
€ 6,90 pro Person
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MITTERNACHTSIMBISS

Rustikale Wurst- und/oder Kaseauswahl

mit Baguette und Butter
€ 6,50 / Portion

Pikante Currywurst mit Baguette
€ 5,00 / Portion

Chili con Carne mit Baguette
€ 7,00 / Portion



Wissenswertes

ALLGEMEINES UPGRADES

e Kinderpreise bei Buffets: bis 6 Jahre € 12,00 pauschal, e Runde Tische stellen wir auf Wunsch gegen eine

7 =12 Jahre 50 % des Preises Umbaupauschale in Hohe von € 350,00 zur Verfiigung.
* Kindermeniis nach Absprache und Wunsch (nur im Kuhstall méglich)
e Tischblumen ab € 25,00 pro Tisch
e Weilse Stehtisch-Hussen € 10,00 pro Tisch
e Weifse Stuhlhussen € 5,00 pro Stuhl

(Stuhlhussen sind nur im Kuhstall moglich)

e Im Kuhstall und im Kaminzimmer
decken wir weile Tischwésche bei jeder Feier ein.

e Im Restaurant/ Wintergarten und im Salon spiegeln
die massiven Holztische unsere Landhaus-Philosophie
wider. Es gibt keine Tischdecken

e Kerzenleuchter mit cremefarbenen Kerzen & weifse * Feuerschale
Stoffservietten sind im Preis enthalten €150,00/Stiick (inkl. Holz fiir einen Abend)
* Der reservierte Raum steht IThnen frithestens zwei e Meniikarten mit Dammiihlen- Umschlag

Stunden vor Beginn Threr Feier fiir eventuelle Dekoration € 2,50 pro Stiick (Mindestmenge 8 Stiick)

zur Verfiigung (nach Absprache) e Meniikarte auf Poster-Grofse DIN A2
mit Rahmen & Staffelei neben das Buffet € 10,00



Kleingedrucktes
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Berechnungsgrundlage ist die letzte von Ihnen durchgegebene Personenanzahl bis spétestens 5 Tage vor Veranstaltungsbeginn
Alle genannten Preise gelten pro Person und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Die Buffetvorschlige sind bis 10. November 2026 giiltig. Saisonale oder lieferbedingte Anderungen behalten wir uns vor.

Bitte wahlen Sie eine einheitliche Vorspeise. Sollten Sie keine Vorspeise wihlen, erhoht sich der Buffetpreis um 20%.

Wenn Sie Getrénke mitbringen mochten, wird Korkgeld nach Vereinbarung berechnet

Wenn Sie Kuchen selber mitbringen mochten (bitte nur in Absprache mit uns) berechnen wir eine Servicepauschale in Héhe von € 25,00 pro
Kuchen/Torte

Ein Feuerwerk oder das Steigenlassen von befeuerten Ballons ist aus Umweltschutzgriinden nicht gestattet

Falls Sie Konfetti, Glitzerschnee oder Ahnliches verwenden, berechnen wir Reinigungskosten in Hohe von mind. € 150,00 pauschal.
Dies gilt fiir den Innen-und Aufenbereich

Bei Tagesveranstaltungen stehen IThnen unsere Réumlichkeiten bis 16:00 zur Verfiigung. Danach berechnen wir fiir jeden anwesenden Service-
Mitarbeiter € 40,00 pro Stunde. Gleiches gilt, falls Sie die vereinbarte Anfangszeit Ihrer Feier nicht einhalten kénnen.
Ab 24:00Uhr Nachtzuschlag € 40,00 /Stunde & Kellner (inkl. Aufraumzeit) Ab 3.00 Uhr zusétzlich zum Nachtzuschlag € 1.000,00 pauschal.

Die pauschale Raummiete fiir unsere Raumlichkeiten betrégt: Kuhstall: € 4.000,00 /Kaminzimmer: € 2.500,00 / Salon: € 1.500,00
Die Raummiete entféllt, sobald Sie einen gastronomischen Umsatz tétigen / Mindestumsatz bei einer Feier im Hauptrestaurant: € 11.000,00



Wir freuen uns auf Sie!

Ihre Familie Becker, Jens Scherer & Team

www.dammuehle.com 9 info@dammuehle.com

e 06421 93560 e Dammiihlenstrafe 1
35041 Marburg




