
 

Winter à la carte 2024/Q1 

 

VORWEG 
 

Carpaccio vom heimischen Rinderfilet 

schwarzer Knoblauch, Parmesan und gebackene Kapernäpfel  18,90 

 

Feldsalat 

Apfeldressing, gerösteter Speck und Bauernbrotcroûtons     9,80 

 

Hausgebeizter Label Rouge Lachs  

Graubrotknusper, Rote Bete Aioli,  

Lachskaviar und Schnittlauch        18,90 

 

Cremiger Burrata 

Trüffelmarinade, eingelegte Bete und Kressesalat    16,90 

 

ZWISCHENDURCH 
 

Hummerravioli 

Krustentierbisque und Kartoffelpüree      15,90 
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SUPPE 
 

Rinderconsommé 
Gemüsejulienne, Schwemmklößchen und Flädle      9,80 
 

Feiner Erbseneintopf (auf Wunsch auch vegan möglich) 

Mettenden             8,20 
 

VEGETARISCHES 

 

Bergkäseknödel 
sautierter Babyspinat, Nussbutter und Brösel     23,50 
 

Cremiges Kräuterrisotto (auf Wunsch auch vegan möglich) 

pochiertes Ei und Parmsean        23,90 
 

Bunter Blattsalat (auf Wunsch auch vegan möglich) 

grüne Linsen-Falafelbällchen, Granatapfelkerne 

und Joghurtdip          18,50 
 

Vacherin Mont d’Or  
Ofenkäse mit kleinen Kartöffelchen und gepickeltem Gemüse  22,50 
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HAUPTSACHE 
 

Heilbuttfilet 
in Kartoffelfäden gebacken, auf cremigem Lauchgemüse     34,50 
 

Fangfrische Forelle “Müllerin” aus Weidenhäuser Zucht  
Mandelbutter, Drillinge und Salat in Schmanddressing   29,00 
 

Knuspriger Schweinebauch 
Senfsoße, Flower Sprouts, Pastinaken-Karottenpüree  

und geschmorte Zwiebel        22,50 
 

Züricher Rahmgeschnetzeltes vom Kalb 
Spätzle und Salat in Apfeldressing       29,00 

 

180g Rinderfilet 
Burgunderjus, Bundmöhren und Pastinaken-Karottenpüree  39,50 
 

Kalbsleber „Berliner Art“ 
Apfel, Zwiebel, Kartoffelpüree und Salat in Schmanddressing  27,50 
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Gebratene Maispoulardenbrust 
auf cremigem Kräuterrisotto        24,50 

 

Herzhaftes Gulasch vom heimischen Hirsch und Reh 
Apfelrotkohl und Kartoffelklöße       28,50 

 

Sanft gegartes Bürgermeisterstück vom U.S Beef  

für Zwei vom Wagen am Tisch tranchiert 
Kalbshaxenragout im römischen Pastetchen, 

Rotweinsoße, Kräuterbutter, 

Flower Sprouts, Bundmöhre, geschmorte Zwiebel 

und Kartoffelpüree mit Bröselbutter     p.P. 33,80 

 

KLASSIKER 
 

Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken 
Pommes frites und Salat in Schmanddressing     19,90 

 

Zwiebelrostbraten vom Rinderrücken & Maultasche 
Burgunderjus, Bratkartoffeln und Schmandsalat    32,90 
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DESSERT 
 

Vanille Crème Brûlée 
Kompott von Zitrusfrüchten          9,50 

 

Rote Grütze 
Sauerrahmeis            8,40 

 

Schokoladenbrownie 
Karamellsoße und salziges Erdnusseis        9,50 

 

Himbeere & Schokolade 

Parfait von der Valrhona Dulcey, Schokoladen-Himbeerschnitte, 

Kakaocrumble, Schokoladenjoghurt und Himbeersorbet   12,70 

 

 

 

 

 

 

 
Alle Preise in Euro, inkl. Service und Mehrwertsteuer 

Für die Allergeneliste fragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeitern nach 


