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VORWEG

Vitello tonnato
rosa gegarter Kalbstafelspitz mit Basilikum-Thunfischsol3e,

Taggiasca Oliven und confierte Kirschtomate 18,90

Ceviche von der gebeizten Gelbflossenmakrele
Rhabarber, griner Spargel und Zitronen-Chilicreme 19,70

Tatar vom Bio-Rind
bayrische Senfmayonnaise, Kohlrabi, Lauchél und

lauwarmer Laugenbrezelauflauf 17,50

Frihlingssalat
Balsamicodressing, karamelisierter Ziegenkase

gerostete Nusse und Erdbeeren 12,50
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SUPPE

Spargelcremesuppe

mit Spargel, Barlauchol und CroGtons 8,80

VEGETARISCHES

Cremiges Risoni-Nudelrisotto
Barlauch, griner und weiBer Spargel,

halbgetrockene Tomaten und Parmesancrumble 23,50

Zweierlei vom Blumenkohl
Blumekohl-Nussbutterpuree, gebratener wilder Blumenkohl

gebackene Linsen-Falafelballchen und Gremolata 21,80

Frankfurter Griine SoBe
gekochte Eier und kleine Kartoffeln in der Schale 16,70
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GRUNES

Bunte Blattsalate in Apfeldressing
mit Paprika, Gurke, M&hren und Brotchip 13,00

mit Streifen von der Hahnchenbrust und gerdsteten Kernen +5,50

mit Schafskase, Trockentomate und Oliven +5,50

HAUPTSACHE

Auf der Haut gebratenes Wolfsbarschfilet
Barlauch Risoni-Nudelrisotto, wei3er Spargel

und confierte Tomaten 32,80

Gebratenes Seeteufelmedaillon

Safran-Hollandaise, grtiner Spargel und Meeresfrichtekrapfen 37,50

Knuspriger Spanferkelnacken
eigene SoBe, Stangenbohnen und Bergkasegnocchi 24,50



Rosa gebratener Lammrlcken
mit Krautercrumble, tomatisiertem Gemuseragout und

Kartoffelptree mit gerdstetem Knoblauch

Rinderscheffelbraten

mit SchmorsoBe, Vanillemohren und RicottakléBchen
160g rosa gebratenes Kalbsfilet

mit Parmesankruste, Tomatensugo, Tagliarini

und Blattsalat in Apfeldressing

KLASSIKER
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33,80

26,80

32,00

200g Rumpsteak vom argentinischen Angus
mit Barlauch- Krauterkruste gratiniert,

dazu Bratkartoffeln und Schmandsalat

Paniertes Schnitzel vom Schweinerlcken

Pommes frites und Schmandsalat

Matjes ,Hausfrauen Art”
Apfel, Zwiebel, Gurke in Schmand

und kleine Kartoffeln in der Schale

36,00

19,90

17,50
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DESSERT

Creme Bralée
von der gerosteten weiB3en Valrhona Schokolade
mit Rhabarberkompott und Erdbeersorbet 10,50

Rote Grutze
mit Vanilleeis und Sahne 8,40

Frankfurter Kranz mal anders
Geeiste Vanillecreme

Wiener Boden, Mandelkrokant und Johannesbeersorbet 12,80

Mascarponemousse
Kakaosorbet, Kakaocrumble und

mit Kaffeecreme gefillter Loffelbiskuit 11,00

Getrankeempfehlung zum Dessert

Osborn’s Port — 10 Jahre 5l 7,00



